ENTRANTS / ENTRANTES

Crema de crustacis amb cua de llagostins i crostons de pa
Crema de crustdceos con cola de langostinos y picatostes

Amanida d'enciams silvestres amb salmé marinat, alvocat, tomaquet raf i vinagreta de citrics
Ensalada de lechugas silvestres con salmén marinado, aguacate, tomate Raf y vinagreta de

citricos

Tartar de tonyina amb alvocat, poma verda, caviar d'arengada i torradetes
Tartar de atin con aguacate, manzana verde, caviar de arenque y tostadas

PRINCIPALS / PRINCIPALES

Turbot amb verduretes de temporada i salsa allada

Rodaballo con verduritas de temporada y salsa de ajo

Filet de vaca rossa amb saltat de verdures de temporada i salsa de ceps
Filete de vaca rossa con salteado de verduras de temporada y salsa de boletus

Melés de vaca rossa cuinada a baixa temperatura amb ratafia, emulsié de coliflor i ceba cruixent
Meloso de vaca rubia cocinado a baja temperatura con ratafia, emulsién de coliflor y cebolla crujiente

POSTRES / POSTRES

Pastis de formatge amb sorbet de gerds
Tarta de queso con sorbete de frambuesa

Coulant de xocolata negra amb gelat de vainilla
Coulant de chocolate negro con helado de vainilla

Gelat de coco amb eremds de mango
Helado de coco con cremoso de mango

Begudes: aigua i vi D.O Emporda. Café o infusié
Bebidas: agua y vino D.O Emporda. Café o infusion 44€

IVAINCLOS / IVA INCLUIDO



